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HOorno Mmixto

Proyecto

Articulo

Cantidad

Seccion FCSI

Aprobacién

Fecha

Convotherm maxx pro

easyTouch

= 10.10 .
10+1 Niveles GN 1/1 .
= Bisagra ala derecha

Eléctrico
Inyector

Caracteristicas principales

= Natural Smart Climate™ (ACS+), métodos de coccion: vapor, vapor
mixto, aire caliente

= Natural Smart Climate™ (ACS+) con funciones adicionales:
o Crisp&Tasty: deshumidificacion en 5 etapas
o BakePro: funcién de horneado tradicional en 5 etapas
o HumidityPro: humidificacién en 5 etapas
o Velocidad del ventilador en 5 etapas

= Pantalla tactil easyTouch de cristal, TFT HiRes (alta resolucién) de
10" (capacitiva)

= Sistema de limpieza completamente automatico ConvoClean+ con
modos eco, regular y express, opcionalmente con dosificacién
individual

= HygieniCare

= WiFi e interfaz Ethernet (LAN)

= Puerto USB integrado en el panel de mando

= Anillo indicador TriColor: muestra el estado de funcionamiento
actual

= Generacién de vapor mediante inyeccién de agua en la camara de
coccién
= [luminacién LED de la cdmara de coccién

= Puerta del aparato con triple acristalamiento y bisagra a la
derecha

Equipamiento de serie

= Métodos de coccion:
o Vapor (30-130 °C) con saturacién de vapor garantizada

o Vapor mixto (30-250 °C) con regulacién automatica de la
humedad

o Aire caliente (30-250 °C) con transferencia de calor optimizada
= Manejo de la interfaz de usuario easyTouch:
o Pantalla tactil de cristal, TFT HiRes (alta resolucién) de 10"
(capacitiva)
o Funcion de desplazamiento suave y de reaccién rapida
o Natural Smart Climate™ (ACS+)
= Climate Management
o Natural Smart Climate™ (ACS+), HumidityPro, Crisp&Tasty
= Quality Management
o Airflow Management, BakePro, sonda de temperatura interna
multipunto, funcién de precalentamiento y de Cool down
= Production Management
o Coccién automética con Press&Go con hasta 399 perfiles
o Libro de recetas integrado con 7 categorias diferentes

o TrayTimer: gestion de la carga para diferentes productos
simultaneos

TrayView: gestion de la carga para la coccién automatica de
diferentes productos mediante Press&Go

Gestién de favoritos

Almacenamiento de datos HACCP

Puerto USB

ecoCooking: funcién de ahorro energético

Coccién a baja temperatura / coccién Delta-T

Cook&Hold: cocer y mantener caliente en un solo proceso
Autoarranque

Regenerate+: funcién de regeneracion flexible con
preseleccién

o

O OO0 OO0 O0O0O0

Equipamiento de serie

= Cleaning Management:
o Convoclean+: sistema de limpieza completamente automatico

o Acceso rapido a perfiles de limpieza creados y guardados
individualmente

o Programador de limpieza
o Interfaz FilterCare
= HygieniCare:
o Funcién Hygienic Steam
o Manillas higiénicas
o SteambDisinfect
= Disefio:
o Puerta del aparato con triple acristalamiento, cerradura de

seguridad, funcion de cierre, posicion de ventilacion, bisagra a
la derechay LED para la iluminacién de la cdmara de coccién

o Generacion de vapor mediante inyeccion de agua en la
camara de coccion

o Patas del horno ajustables desde 100 mm hasta 125 mm
Sonda de temperatura interna multipunto
o Ducha de mano enrollable integrada
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Welbilt Deutschland GmbH
TalstraBe 35, 82436 Eglfing, Germany

Tel: +49(0)8847 67-0
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www.convotherm.com
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®» CONVOTHERM

Opciones

Accesorios

Convotherm maxx pro

easyTouch

= 10.10 = Eléctrico
10+1 Niveles GN 1/1 .

= Bisagra ala derecha

Inyector

Caracteristicas principales

= Natural Smart Climate™ (ACS+), métodos de coccion: vapor, vapor
mixto, aire caliente

= Natural Smart Climate™ (ACS+) con funciones adicionales:
o Crisp&Tasty: deshumidificacion en 5 etapas
o BakePro: funcién de horneado tradicional en 5 etapas
o HumidityPro: humidificacién en 5 etapas
o Velocidad del ventilador en 5 etapas

= Pantalla tactil easyTouch de cristal, TFT HiRes (alta resolucién) de
10" (capacitiva)

= Sistema de limpieza completamente automatico ConvoClean+ con
modos eco, regular y express, opcionalmente con dosificacién
individual

= HygieniCare

= WiFi e interfaz Ethernet (LAN)

= Puerto USB integrado en el panel de mando

. Antillolindicador TriColor: muestra el estado de funcionamiento
actua

= Generacion de vapor mediante inyeccion de agua en la camara de
coccién

= [luminacién LED de la cdmara de coccién

= Puerta del aparato con triple acristalamiento y bisagra a la
derecha

Opciones

= Puerta escamoteable: mas espacio y seguridad en el trabajo
(véase hoja de datos propia)

= Quality Management: ConvoSmoke: funcién de ahumado
integrada (HotSmoke)

= ConvoGrill con funcién de gestién de grasa (bajo demanda)

= Eliminacion de vahos: médulo de condensacién integrado (bajo
demanda)

= Version marina (véase hoja de datos propia)

= maxx pro BAKE (véase hoja de datos propia)

= Version para centros penitenciarios

= Diferentes tensiones disponibles

= Sonda de coccidn al vacio, enchufable externamente

= Sonda de temperatura interna, enchufable externamente

ACCesorios

= Production Management: kitchenconnect® (WiFi/LAN), solucién
de red de Welbilt para actualizar y monitorizar hornos desde
cualquier lugar

= Campana de condensacion ConvoVent 4 con filtro de grasa
= Campana de condensacién ConvoVent 4+ con filtro de grasa y de
olores

= Torre de sefiales: indicacion externa del estado de
funcionamiento

= Sistema de banquetes (opcionalmente como paquete o
individualmente): Estructura portaplatos, porta-bandejas moévil,
carro de porta-bandejas, campana térmica

= Bastidores inferiores en diferentes tamafios y versiones
= Porta-bandejas opcionalmente GN o BM
= Kits de sobreposicién

= Productos de cuidado para el sistema de limpieza completamente
automatico ConvoClean+ (dosificacién multiple y dosificaciéon
individual)

, © 2021 Welbilt. Las mejoras continuas del producto pueden requerir modificaciones de las especificaciones sin que se indique explicitamente.
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Medidas
Pesos

Vistas

Vista frontal
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Vista desde arriba con distancias de la
pared
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Instrucciones de emplazamiento

Inclinacién absoluta del aparato durante el
funcionamiento®

max. 2° (3.5%)

Distancia de fuentes de calor min. 500 mm

Distancia recomendada para servicio técnico min. 500 mm

lado izquierdo del aparato

* Patas del aparato ajustables de serie.

El horno mixto debe colocarse de modo que pueda accederse libremente por 3
lados, con el fin de facilitar la accesibilidad durante la limpieza. Alternativamente
puede utilizarse una pata de 150 mm de altura, bajo demanda.

Posiciones de conexidn en el fondo

del aparato
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Conexién de agua (para inyeccion de agua)

w

enrollable)

Conexion eléctrica

Conexién equipotencial

I & m m g N

Conexion del abrillantador

Conexién de desagtie DN 50

Tubo de ventilacion & 50 mm

Conexién de agua (para limpieza, ducha de mano

Conexién del producto de limpieza
Tubo de salida de aire & 50 mm

Rebosadero de seguridad 80 x 25 mm

N Conexion Ethernet RJ45

Dimensiones y pesos

Dimensiones con embalaje
Ancho x Altura x Profundidad

Peso

Peso sin carga sin opciones* / accesorios

Peso embalaje

Distancias de seguridad**
Atras

Derecha

Izquierda (véanse las instrucciones de

emplazamiento)

Arriba***

* Peso opciones max. kg. 15 kg.

1100 x 1300 x 940 mm

120 kg
28 kg

50 mm
50 mm

50 mm

500 mm

** Requeridas para la capacidad de funcionamiento del aparato.

**% En funcién del tipo de evacuacién del aire de salida y de la estructura del

techo.
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Carga

Electricidad

Capacidad de carga

NuUmero max. de soportes para alimentos

GN 1/1* 10+1
Recipiente panaderia 600 x 400** 8
Plato max. @ 32 cm, 32
Distancia entre anillos 65 mm**

Plato max. @ 32 cm, 26

Distancia entre anillos 78 mm**

Peso de carga max.

GN 1/1 /600 x 400

Por horno mixto 50 kg
Por nivel 15 kg
* Porta-bandejas adecuado de serie.

** Porta-bandejas adecuado disponible como accesorio.

Conexion eléctrica

3N~ 400V 50/60Hz*

Consumo de potencia asignado 19.5 kW
Corriente asignada 28.1A
Proteccién por fusible 32A
Interruptor diferencial, convertidor de Tipo A/B
frecuencias monofasico

Seccién de conductor recomendada 5G6

3~ 230V 50/60Hz*

Consumo de potencia asignado 19.3 kW
Corriente asignada 48.5A
Proteccién por fusible 50 A
Interruptor diferencial, convertidor de Tipo A/B
frecuencias monofasico

Seccién de conductor recomendada 4G16

3~ 200V 50/60Hz*

Consumo de potencia asignado 19.3 kW
Corriente asignada 55.8 A
Proteccién por fusible 63 A
Interruptor diferencial, convertidor de Tipo A/B
frecuencias monofasico

Seccién de conductor recomendada 4G16

3~ 400V 50/60Hz*

Consumo de potencia asignado 19.5 kW
Corriente asignada 28.1A
Proteccién por fusible 35A
Interruptor diferencial, convertidor de Tipo B

frecuencias trifasico
Seccion de conductor recomendada 5G6
* Conexién a equipo de optimizacién de potencia de serie.

AVISO: Si se selecciona la opcién ConvoSmoke estan disponibles Gnica y

exclusivamente las tensiones de 3~ 230V 50/60 Hz y 3N~ 400 V 50/60 Hz.

, © 2021 Welbilt. Las mejoras continuas del producto pueden requerir modificaciones de las especificaciones sin que se indique explicitamente.
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Agua

Emisiones

Conexion de agua Emisiones
Alimentacién de agua Pérdida de calor*
Alimentacion de agua 2 x G 3/4", conexion fija, Latente 2900 kJ/h / 0.81 kW

opcionalmente con manguera de )

conexion (min. DN13 / 1/2") Sensible 3600 kJ/h /7 1.00 kW
Presion de flujo 150 - 600 kPa (1.5 - 6 bar) Temperatura del agua residual max. 80 °C

Ruido de funcionamiento max. 70 dBA

Desague del aparato

Version

Tipo

Sifon de embudo (recomendado) o
conexion fija
DN 50 (@ interior min.: 46 mm)

Declive del tubo de desagiie min. 3.5% (2°)

Calidad del agua

Conexién de agua A* para inyeccion de agua

Requisitos
generales

Dureza total

Agua potable, generalmente agua
blanda

(dado el caso, instalar un equipo de
tratamiento de agua)

4-7°dh/70-125 ppm /
7-13°TH/5-9°

Conexién de agua B* para limpieza, ducha de mano enrollable

Requisitos
generales

Dureza total

Conexiones de agua A, B*
Valor pH

Cl- (cloruro)

Cl, (cloro libre)

SO4? (sulfato)

Fe (hierro)

SiO; (silicato)

NH,Cl (monocloramina)
Temperatura

Conductividad eléctrica

Agua potable, generalmente agua
dura

4-20°dh /70 - 360 ppm /
7-35°TH/5-25°

6.5-8.5

max. 60 mg/I|
max. 0.2 mg/I
max. 150 mg/I
max. 0.1 mg/|
max. 13 mg/|
max. 0.2 mg/|
max. 40 °C
min. 20 pS/cm

* Véase el gréfico "Posiciones de conexién", pag. 2.

Consumo de agua

Conexién de agua A*
Consumo medio coccién
Consumo max.

Conexiones de agua A, B

Consumo medio coccion**

Caudal max. de agua

4.21/h
0.6 I/min

6.31/h
15 I/min

* Valores para el dimensionamiento de un sistema de tratamiento del agua.

** Incl. el agua requerida para enfriar el agua residual.

AVISO: Véase el grafico "Posiciones de conexion", pag. 2.

* Los valores de la pérdida de calor se midieron de conformidad con DIN

18873-1 “Métodos para la determinacién del consumo de energia de aparatos de

cocina profesional — Parte 1.
Para el dimensionamiento de un sistema de ventilacién son determinantes el
tipo y la frecuencia de utilizacién de los aparatos. Estos valores pueden ser

mayores que los valores indicados acerca de la pérdida de calor. En la literatura

especializada pueden encontrarse valores orientativos, p. j. en la norma VDI
2052.

Para el dimensionamiento de un sistema de ventilacién, péngase en contacto
con su planificador técnico.
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Accesorios

ACCESORIOS

(Para datos detallados, consulte el folleto de accesorios)

Kit de sobreposicion

6.10 sobre 10.10

En caso de combinar dos aparatos eléctricos

Combinacién admisible

Seleccion "Kit de sobreposicion para aparatos eléctricos
Convotherm 4"

En caso de combinar un aparato eléctrico y un aparato de gas en
el kit de sobreposicion

Seleccion "Kit de sobreposicién para aparatos eléctricos
Convotherm 4" en caso de:

Horno mixto inferior EB/ES

Horno mixto superior GB/GS

Seleccion "Kit de sobreposicién para aparatos de gas Convotherm
4" en caso de:

Horno mixto inferior GB/GS

Horno mixto superior EB/ES

Obsérvese:
= Este documento se utiliza Unicamente para la planificacion.
= Otros datos técnicos y las instrucciones de instalacién y

emplazamiento deben consultarse en el manual de instalacion.

ACCESORIOS

Campana de condensacion ConvoVent
A*

Conexién eléctrica

Tension asignada TN~ 200-240V 50/60Hz

Consumo de potencia asignado 130-260 W
Corriente asignada 1.0-1.9A
Proteccién por fusible 25A

Dimensiones sin embalaje
Ancho x Altura x Profundidad 877 x 240 x 1085 mm
66 kg

Distancia de seguridad hacia arriba** 500 mm

Peso sin embalaje

* Campanas de condensacion especiales disponibles para kit de sobreposicién.

** En funcién del tipo de evacuacién del aire de salida y de la estructura del
techo.

Campana de condensacion ConvoVent
4+*

Conexién eléctrica

Tension asignada TN~ 200-240V 50/60Hz

Consumo de potencia asignado 130-260 W
Corriente asignada 1.0-1.9A
Proteccién por fusible 25A

Dimensiones sin embalaje
Ancho x Altura x Profundidad 877 x 373 x 1085 mm
85 kg

Distancia de seguridad hacia arriba** 500 mm

Peso sin embalaje

* Campanas de condensacion especiales disponibles para kit de sobreposicién.

** En funcién del tipo de evacuacion del aire de salida y de la estructura del
techo.

Welbilt Deutschland GmbH
TalstraBe 35, 82436 Eglfing, Germany

Tel: +49(0)8847 67-0
Fax: +49(0)8847 414

www.convotherm.com
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